Torta de milho com requeijao, brocolis, cenoura e presunto

Ingredientes para a Massa

4 ovos

1 xicara de leite

1 lata de milho escorrido

¥ xicara de aleo

2 xicaras de farinha de trigo

1 colher de sopa de fermento em po

5 g de Sal

3 g de pimenta do reino a gosto

Recheio da Massa

1 cenoura em cubos pequenos ja cozida em agua
fervente com sal

150 g de presunto Eder picado

200 g de requeijao

1 brécolis picado ja cozido em agua fervente com sal

Tempo de Preparo Rendimento
00:50 6 porgoes

Modo de Preparo

Bata no liquidificador todos os ingredientes da massa,;
Coloque metade da massa em uma férma untada com
manteiga e farinha de trigo,

Espalhe os ingredientes do recheio e cubra com a massa
restante;

Leve ao forno em 180° por aproximadamente 15
minutos ou até que espetando a massa com um palito
esse saia limpo;

Servir quente ou fria.



